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SEMAINE DU LUNDI 15 DECEMBRE AU VENDREDI 19 DECEMBRE 2025
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LUNDI
15/12
	Entrée
	Céleri rémoulade
Rôti de porc
Petits pois
Mousse au chocolat au lait de coco 
Sv :  Omelette
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	Plat protidique
	
	
	

	
	Accompagnement
	
	
	

	
	Produit laitier
	
	
	

	
	Dessert
	
	
	

	

MARDI
16/12

	Entrée
	Salade de lentilles
Pané du fromager
Epinards à la crème
Fruit
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	Plat protidique
	
	
	

	
	Accompagnement
	
	
	

	
	Produit laitier
	
	
	

	
	Dessert
	
	
	

	
JEUDI
18/12
	Entrée
	Salade de pâtes
Filet meunière (citron)
Purée de panais
Laitage 
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	Plat protidique
	
	
	

	
	Accompagnement
	
	
	

	
	Produit laitier
	
	
	

	
	Dessert
	
	
	

	
VENDREDI
19/12
Repas
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	Entrée
	Mousse de foie de porc
Sot-l’y-laisse de dinde aux marrons
Pommes forestines
Fromage
Lunettes de Romans et Clémentine
Sv :  terrine d’avocat au crabe -
    Saumon sauce citron
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	Plat protidique
	
	
	

	
	Accompagnement
	
	
	

	
	Produit laitier
	
	
	

	
	Dessert
	
	
	








































Attention !!!
Conformément au règlement CE n°1169/2011 (règlement dit INCO)
Les plats sont susceptibles de contenir les allergènes énumérés ci-dessous :
Arachide, Crustacés, Fruits à coque, Gluten, Lait, Mollusques, Œufs, Poisson, Soja,
Sésame, Lupin, céleri, Moutarde, Anhydride sulfureux et sulfites.
Tout enfant souffrant d’allergie doit être déclaré au médecin scolaire afin de mettre en Place un P.A.I. (Projet d’Accueil Individualisé).

Les menus peuvent être modifiés en fonction de la disponibilité des produits
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