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N [SEMAINE DU LUNDI 04 DECEMBRE AU VENDREDI 08 DECEMBRE 2023

’:‘ LUNDI
> 04

\l/ DECEMBRE

Entrée

Plat protidique

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

Betteraves en vinaigrette
Emincé de volaille au curry
M¢élange de céreales bio
Laitage

Fruit

Sv : boulettes de pois chiches a la
sauce tomate

-
VOLAILLE
FRANCAISE

e

\l/ MARDI

7\ 05

3¢ | DECEMBRE

Entrée

Plat protidique

Accompagnement

Produit laitier

Salade de p. de terre au thon
Paupiette de veau
Gratin de chou-fleur

Az Laitage

7N Dessert :

2 Fruit

’:‘ Sv : menu fromage

Al ;

7IN Entrée Salade verte

Sk J EOI‘J7DI Plat protidique (Croutons et dés de fromage) Menu
\lz Accompagnement ‘2 bio 3 . Végétarien
3% | DECEMBRE p: gl 1 Macaronis bio a la mexicaine

Az Produit laitier (Plat complet)

7N Dessert /

K

\:’ Créme dessert vanille

7:‘ Entrée Carottes rapées

\l/ T - . , .

7N VENIO);{EDI Plat protidique Poisson pané (citron)

Al Accompagnement | Epinards bio a la créme

7 DECEMBRE Produit laitier

N Fromage

I\

\:’ Dessert Moelleux au chocolat

7N

Al

7N\ 11! Attention Conformément au reéglement CE n°1169/2011 (réglement dit INCO)

Az Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes énumérés ci-dessous :

7N\ Arachide, Crustacés, Fruits a coque, Gluten, Lait, Mollusques, (Eufs, Poisson, Soja,

Az Sésame, Lupin, céleri, Moutarde, Anhydride sulfureux et sulfites.

7\

)“ Tout enfant souffrant d’allergie doit étre déclaré au médecin scolaire afin de mettre en Place un P.A.L. (Projet d’Accueil Individualisé).
7\

Az Les menus peuvent étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits

7\
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