Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az AIZ Az Az Az AIZ Az Az NIz NIz Az Az Az Az Nz
IN7RN 7N 7N ZK 7K 7K 7N 7N

INZR IR 7R 7NN IR ZKR 7N 7N 7R 7R 7R 7K 7K 7K 7K 7N

Az
7N

Az
7N

Az
7N

Al

7N

Al

7N

Az
7N

Al

7N

Az

7N

Az B

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

Al

7N

‘SEMAINE DU LUNDI 15 JANVIER AU VENDREDI 19 JANVIER 2024

Entrée Betteraves rouges en
LUNDI Plat protidique vinaigrette 4 N
15
JANVIER Accomp?gn?ment Jambon sauce moutarde \‘;:‘::‘3.5? /
Produit laitier Lentilles —
Dessert Laitage
Fruit
Entrée Salade de pates bio
MARDI Plat protidique (Petits pois, mais et olive) Menu
JANl\?IER Accompagnement Crique Végétarien
Produit laitier Epinards bio
Dessert Fromage frais aux fruits bio
Fruit
Entrée Segments de pamplemousse
JEUDI Plat protidique Tajine d’agneau
JANl\f/;IER Accomp.agn‘er‘nent Céreales gqurmandes bio
Produit laitier Laitage
Dessert Flan vanille caramel bio
Entrée Crépe au fromage
VENDREDI Plat protidique Dos de saumon
19 Accom i 2s bi
pagnement Haricots verts sautés bio
JANVIER Produit laitier Laitage bio
Dessert Fruit

11! Attention Conformément au réglement CE n°1169/2011 (réglement dit INCO)
Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes énumérés ci-dessous :
Arachide, Crustacés, Fruits a coque, Gluten, Lait, Mollusques, (Eufs, Poisson, Soja,
Sésame, Lupin, céleri, Moutarde, Anhydride sulfureux et sulfites.
Tout enfant souffrant d’allergie doit étre déclaré au médecin scolaire afin de mettre en Place un P.A.L. (Projet d’Accueil Individualisé).

Les menus peuvent étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits
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