
 

 
                                  
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

SEMAINE DU LUNDI 15 SEPTEMBRE AU VENDREDI 19 SEPTEMBRE 2025 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Attention !!! 
Conformément au règlement CE n°1169/2011 (règlement dit INCO) 

Les plats sont susceptibles de contenir les allergènes énumérés ci-dessous : 
Arachide, Crustacés, Fruits à coque, Gluten, Lait, Mollusques, Œufs, Poisson, Soja, 

Sésame, Lupin, céleri, Moutarde, Anhydride sulfureux et sulfites. 
 

Tout enfant souffrant d’allergie doit être déclaré au médecin scolaire afin de mettre en Place un P.A.I. (Projet d’Accueil Individualisé). 
 

Les menus peuvent être modifiés en fonction de la disponibilité des produits 
 

CUISINE CENTRALE- allée du 22 janvier 1963 07500 GUILHERAND-GRANGES Tél : 04/75/44/45 

 
LUNDI 
15/09 

Entrée Salade de perles 
(Olive, tomate, maïs et fromage) 

Wings de poulet 
Carottes persillées bio 

Fruit 
Sv : calamars à la romaine 

  
 Plat protidique  

Accompagnement  
Produit laitier  

Dessert   

 
MARDI 

16/09 
 

Entrée Melon 
Chili de légumes 

Riz bio 
Fromage blanc aromatisé 

  
Menu 

Végétarien 
 

Plat protidique  
Accompagnement  

Produit laitier  
Dessert   

 
JEUDI 
18/09 

 

Entrée Salade verte/Gouda bio 
Saucisse de Toulouse 
Purée de P. de terre 

Compote bio 
Sv : œufs durs 

  
 Plat protidique  

Accompagnement  
Produit laitier  

Dessert   
 

VENDREDI 
19/09 

 

Entrée Taboulé 
Dos de colin 
Ratatouille 

Laitage 
 

  
 Plat protidique  

Accompagnement  
Produit laitier  

Dessert   


